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7. Ausgabe

Vernetzen um den Walensee

Der Walensee, auch schon als
eine Mischung zwischen Nor-
wegischem Fjord und Karibik
bezeichnet, bietet enorm viele
Erlebnis- und Genussmaglich-
keiten. Nur ist es manchmal
aufwandig, Uber alles infor-
miert zu sein und die verschie-
denen Moglichkeiten zeitge-
recht zu kombinieren.

Da springen wir mit Freude
und viel Engagement in die
Licke! Unsere Vision ist es,
Generalunternehmer fur Er-
lebnis & Genuss-Angebote
rund um den Walensee zu sein
und unseren Individual- wie
auch Gruppengasten, die fur
sie passenden Erlebnisse zu-
sammen zu stellen.

Dabei stitzen wir uns auf das
Beste, was die Region zu bieten

hat, seien dies Naturbauern,
Winzer, Restaurants, Anbieter
von speziellen Dienstleistun-
gen und Abenteuern, top Infra-
struktur oder auch einfach die
schonsten Naturplatze!

Kreieren und Vernetzen, das
sind unsere Leitgedanken. Wir
kreieren Neuartiges, Spannen-
des, Informatives, Kulturelles,
Sportliches, Lustiges sowie
Unterhaltsames, indem wir
die Besten vernetzen und fur
unsere Gaste sowohl erlebnis-
maéssig wie auch preislich das
optimal auf sie Abgestimmte
herausholen.

Es spielt keine Rolle, ob Sie
als Einzelperson, in einer klei-
neren oder grésseren Gruppe
oder als Firma unterwegs sind;
Wir beraten Sie gerne!

Schon mal Erlebnis & Genuss a  Wir freuen uns auf Sie! &

la alte Spinnerei ausprobiert?

Gemiitlicher Aprés-Ski

in der stalla bei der sennastube

Warmendes im Winter...
Feine Suppe in der sennastube

Schone Feiern im sagisteg...
Wir freuen uns auf Sie!

... fir Kérper und Seele...
heisse Schoggi mit Schlagrahm &
Marshmallows und Spezialkaffees

...und heimelige Stunden
im Stubli des Gasthof Rossli Zumikon

... auch mit Schuss ©
Shots am Meter (Tipp: Rezept letzte
Seite)
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Ein Blick zuriick

Unter dem Titel «ein uner-
kanntes Juwel» publizierte das
hochwertige Magazin Seesicht
einen lesenswerten Artikel
Uber den Walensee und seine
Schatze.

Der alten Spinnerei und all den
vielseitigen Aktivitaten in und
um das Areal wurde viel Lob
zuteil. Wir bedanken uns!
www.seesichtmagazin.ch

Fernsehen und Bienen!

Auch TVO wahlte unsere Lo-
cation als Drehort: In der
Loftsuite kochte Klnstler und
Kochbuchautor Dani Ambduhl
Gerichte aus seinem neuen
Kochbuch Beezza, das Bienen-
kochbuch - scharf beobachtet
von Klchenchef Roman Gant-
ner. Unglaublich was man alles
mit Bienenwaben und -puppen
kochen kann, anstatt alles weg-
zuschmeissen! Weitere
unter www.beezza.ch

Infos

Erlebnis & Ausbildung
Schnuppertage sind besonde-
re Gelegenheiten, um Einblick
in die Berufswelt zu erhalten.
Am nationalen Zukunftstag -
Seitenwechsel fur Madchen
und Jungs - haben uns Ju-
gendliche besucht und schon
tatkraftig in der Kliche mitge-
holfen.

Erlebnis & Genuss intern

Wir bieten unseren Gasten Er-
lebnis & Genuss, aber gleich-
zeitig geniessen wir auch
selber! Unser diesjahriger Be-
triebsausflug fUhrte uns nach
Bilten zu Laderach, einem un-
serer geschéatzten regionalen
Lieferanten. Hier erfuhren

EIN UNERKANNTES

wir viel Uber die Herstellung
von Schokolade, bevor wir,
gestarkt durch Schoggi und
feinem Apéro, den Weg ins
Glarnerland antraten. Dort
genossen wir ein 3-Gang Menu
im «Unique Restaurant und
B&B» bei einer ehemaligen
Mitarbeiterin der sagibeiz. &

100% Schweizer Musik zum 3.
Zum dritten Mal durften wir
Gastgeber der Musiksendung
«100% Schweizer Musik» mit
Stars aus der Szene sein. Wie-
derum eine tolle Erfahrung.
Wer bei uns vorbeigeschaut
hat, weiss, wer Stargast ist
- der riesige Tourbus war un-
verkennbar! Die Ausstrahlung
erfolgt vermutlich im Marz
2017.

Ausstrahlung bis ins Ausland!
Es ist immer erfreulich, wenn
sogar das Ausland Notiz
nimmt von der Umnutzung
der alten Spinnerei in Murg.
Das Magazin «Internationales
Stadteforum in Graz» klopfte
bei uns an. Das Resultat lasst
sich sehen!

www.lofthotel.ch/ueber-uns/
pressespiegel

Der Samichlaus auf Besuch
Der Samichlaus und der
Schmutzli fanden den Weg
bis in die sennastube, wo eine
gutgelaunte Kinderschar die
beiden frohlich erwartete. Bei
Wienerli, Punsch und Brot ge-
nossen Eltern und Kinder die
schone Tradition, die von der
sennastube zusammen mit
Heidiland organisiert worden
ist.
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senndstube

Der Winter hat
nun endlich Ein-
zug gehalten, die
Kihe hingegen
sind schon lan-
ger aus der Stal-
la ausgezogen.
Deshalb durfen
wir nun diesen
einzigartigen
Flecken auf der
Tannenboden-
alp fur gemdutli-
chen Apres-Ski,
Firmenevents und sogar fur
Hochzeiten nutzen.

Offnungszeiten
Fr & Sa von 15 bis 21 Uhr

Anlésse jederzeit auf Anfrage B

Den Skitag gemiitlich ausklingen lassen

e Stalla bereit fir Winternutzung

Genusstouren

Auch im Winter ein Genuss.

Was gibt es schoneres, als bei
herrlicher, ruhiger Winterstim-
mung im autofreien Quinten
gemutlich zu spazieren, einen
Halt einzulegen, mit einem
Gang verwohnt zu werden und
dann per Schiff in die sagibeiz
zu fahren, um weitere Gan-
ge serviert zu bekommen? Im
Winter herrscht eine ganz be-
sonders besinnliche Stimmung
in Quinten, die sollte man sich
nicht entgehen lassen! Auch
die Version SEE & BERG ist im
Winter verfugbar.

Infos auf unserer Webseite
www.sagibeiz.ch, unter Genuss-
touren. Reservationen 081 720
35 75 oder info@lofthotel.ch B

Hochzeiten, auf Wunsch mit Weddingplaner

Wir blicken auf Uber 14 Jahre
Erfahrung mit Hochzeiten zu-
ruck, die wir stetig weiter per-
fektioniert haben. Nun bieten
wir auf Wunsch auch die sepa-
rat buchbare Zusatzdienstleis-
tungen eines Weddingplaners
an. Das Motto lautet: von A bis
Z zur Traumhochzeit, ob spe-
ziell luxurids, einfach landlich

oder nach einem bestimmten
Thema ausgerichtet, unseren
riesigen Erfahrungsschatz stel-
len wir gerne zur Verflgung.
Das beinhaltet auf Wunsch
auch die Gestaltung der Druck-
sachen, die Dekoration, DdJs,

Bands, Fotografen, uvm. Alles
modular, ganz auf den Bedarf
der Gaste ausgerichtet. B
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Enten Essen

Ab sofort im Gasthof Rdss-
li Zumikon: Feine Enten-
Schenkel mit késtlichen Bei-
lagen wie Rotkraut, Maroni,
Apfel und Preiselbeeren. B

-

Neue Kiiche

Sagibeiz und sagisteg wur-
den laufend ausgebaut. Die
Kiche konnte dabei nicht
ganz Schritt halten. Nun ist
der Zeitpunkt gekommen,
auch in diesem Bereich zu
investieren. Die Planung ist
abgeschlossen, die Bauein-
gabe eingereicht. Die neue
Klche wird doppelt so gross
sein und kann auch grdsse-
re Caterings abdecken. Das
wird ein Meilenstein fur die
sagibeiz sein! Baustart ist
der 19. Februar 2017.

m Wahrend der Bauar-
= beiten bleibt der sagi-
steg gedffnet. Es lohnt sich,
einen Blick in unser zweites
Lokal direkt am See zu wer-

fen. m
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Neue Mitarbeiter — Wir heissen in unserem Team willkommen:

In der sagibeiz:
sagibei Miguel Miiller

Miguel is back! Nach seiner
Sommersaison in der sagibeiz
war er als Weltenbummler un-
terwegs. Nun ist er wieder am
Walensee gelandet und wird
uns tatkraftig im Service un-
terstltzen.

Im Réssli:
2 Marco Schiitte

Marco leitet den Gasthof
Rossli Zumikon und bringt viel
Charme ins altehrwlrdige Ge-
baude. Servus!

Lieferanten: Bosshart + Grimm Bio Weingdrten

Gleich schrag gegenuber der
sagibeiz, auf der anderen See-
seite in Quinten, hegen und
pflegen die Familien Bosshart
und Grimm ihre Reben. Sie ex-
perimentieren mit pilzwider-
standsfahigen  Rebensorten,
die moglichst keine Fungizide
bendtigen. Also Bioanbau par
excellence.

So wird in Quinten vor allem
der Seyval blanc geerntet, eine
resistente weisse Traubensor-
te, die ursprunglich aus Sud-
frankreich stammt und sehr
ansprechende Weine hervor-
bringt. Die lokalen Produzen-
ten beschreiben ihn wie folgt:

«Fréhlicher Quintner Liebling,
ladt ein mit zarter Frische,
vitalen Nerven und blumigem

Scharm. Schnittig nicht nurim
Sommer und zum Apéro.»

Bosshart + Grimm ist ein Fa-
milienbetrieb, der grossen
Wert auf Qualitat, aber auch
auf Kunst und Kultur legt. So
gestaltet jedes Jahr ein Klinst-
ler eine Etikette aus dem An-
gebot der Winzer.

Und wer einmal das einmali-
ge Quinten Feeling geniessen
mochte, inmitten von Reben
und mit herrlicher Sicht, der
kann das Haus Buel der Fami-
lien Bosshart + Grimm mieten.
www.bosshartweine.ch

Weitere Weine aus Trauben
vom Walensee, die wir von
Bosshart + Grimm fUhren:

Seyval blanc

Federweisser

Mitarbeiter von Bosshart + Grimm in den Reben Uber dem Haus Buel in Quinten

Pinot barrique Stdwind cuvé
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Friiher — Heute

Die Entwicklung der alten Spinnerei in Bildern
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Spinnsaal 1996

Zimmer in der Loftsuite
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Event- und Tennishalle fur bis 500 Personen

Mehr Informationen zur Geschichte finden Sie auf unseren Websites unter Geschichte.

Im der ehemaligen «Einlegerei», erstellt
im 19. Jh., umgenutzt 2010/13):

Loft H 4

Charmantes 3.5 Zimmer Loft auf 115m?2
Flache plus Galerie mit Balkon (20 m?2).
Offene Klche und Badezimmer mit Du-
sche, Badewanne und WC.

Miete CHF 2250/Monat inkl. NK

%,

Im «Neubau», erstellt 1836, umgenutzt
2006/10:

Loft A 4.3

2-stockiges Loft auf 286 m? Flache mit
Balkon 14 m2 im Altbau-Stil mit Holzele-
menten. Offene Kliche und 2 Badezim-
mern.

Kauf CHF 1 050 000 | Miete CHF 3817

Die aktuellen Angebote sind immer unter www.azireal.ch aufgeschaltet.
Wer sich genauer informieren oder die Lokalitdten besichtigen méchte melde sich bei azireal ag unter 081 720 35 20.

[MMOBILIEN ZUM MIETEN ODER KAUFEN

Loftfeeling in Ferienumgebung und einem inspirierenden Umfeld, das ist kurzfristig in Murg maéglich. In der alten Spinnerei wurden
Uber 90 Einheiten vermietet und verkauft. Ab und zu gibt es Wechsel. Folgendes ist nun frei:

Ateliers/Blros in ehemaligem Blrohaus
der Spinnerei, mit gemeinsamer Klein-
kiche, Toilette und Terrasse.

Miete CHF 220-420/Monat inkl. NK

Geeignet fur ICH-AGs und Leute, die ein
kreatives Umfeld suchen. Verschiedene
Dienstleistungen konnen in Anspruch
genommen werden.
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— Was lauft denn so? —

FEBRUAR

04

Swiss Textile Collection

samstag \\Workshop «Schnittmusterveranderungen»
-1 -1 Swisscom Nordic Day
samstag  Flumserberg, bei der sennistube
1 O Gliihweinapéro auf dem Schiff, Fondue an Land
Freitag \Walensee und sagisteg
-I 4 Valentins-Special
Dienstag sagibeiz
1 4 Valentins-Schiff ———==
Dienstag Walensee woalensee

16

Gliuhweinapéro auf dem Schiff, Fondue an Land

Donnerstag \\/glensee und sagisteg

24

Gluhweinapéro auf dem Schiff, Fondue an Land

Freitag

Walensee und sagisteg

MART

03

Gliihweinapéro auf dem Schiff, Fondue an Land

Freitag \Walensee und sagisteg

O 8 Raclette-Schiff ———==0

Freitag Walensee walensee
O 4 Swiss Textile Collection

samstag  \Workshop «Effektvolle Couture Dekoteile»

1 7 Vernissage und Buchprisentation

Freitag  yon Daniel Rohner, in der alten Spinnerei

-1 9 KKK (Kunst, Kaffee und Kuchen) im lofthotel
Sonntag

mit Daniel Rohner

APRIL

14 Karfreitags-Meni
Freitag  sagibeiz

10 bis 17 ostermens

Samstag Montag sagi beiz

16 Osterbrunch-Schiff ———==
Sonntag Walensee walensee

28 Konzert und Klangwanderung
Freitag  mit dem Ensemble O! und Lukas Rohner,
in der alten Spinnerei

29 Spargel-Schiff ——=

Samstag Walensee walensee
2 9 Swiss Textile Collection
Samstag

Workshop «Dreidimensionale Stoffbearbeitung, Smok»

: Betriebsferien sennastube
Das sennéastube Team sammelt Energie fur die Som-
mersaison. Vom 18. April bis und mit 24. Mai 2017

bleibt die sennastube geschlossen. Das Team freut
sich, Sie ab dem 25. Mai wieder begrissen zu durfen.

senndastube

Weitere Infos zu den Anlassen finden Sie auf unseren Webseiten
unter «Events» sowie auf der Webseite des Schiffsbetriebs Walen-
see (www.walenseeschiff.ch) und der Swiss Textile Collection (www.
swisstextilecollection.ch).

Weitere interessante Veranstaltungen finden Sie unter «Events
in der Region». Falls etwas Spannendes vergessen gegangen sein
sollte, ist die Redaktion um Mitteilung dankbar.

KEINEN ANLASS VERPASSEN?
Mit einem LIKE auf Facebook der sagibeiz-, lofthotel-, senndstube-
und rossli Zumikon-Seite sind Sie immer auf dem neuesten Stand!
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Grosse Werkschau des Biindner Fotografen Daniel Rohner

in der alten Spinnerei ab dem 17. Marz 2017

Ab Marz 2017
widmet der Ver-
ein seekultour.ch
dem in Chur le-
benden Fotogra-
fen und Kinstler
Daniel Rohner
eine umfassen-
de Werkschau.
Gezeigt werden
Arbeiten aus
den Zyklen «Vers
Le Ciel», «Asthe-
tik des Zerfalls»
und «Dialog mit
MiFu»

Wind, Blattwerk und Licht
Im 2010 entstandenen Werk-
zyklus widmet sich der 1955 in
Basel geborene Fotograf Dani-
el Rohner ganz dem sensiblen
Wechselspiel von Blattwerk,
Geast, Wind und Licht. Auflan-
gen Wanderschaften durch die
heimischen Walder entstehen
faszinierende poetische und
malerische Kompositionen von
stiller Konzentration.

Asthetik des Zerfalls

Mutete Daniel Rohners 2010
entstandener Zyklus «vers le
ciel» zart, leicht und mitunter
auch befreit verspielt an, zei-
gen uns die aktuellen Arbeiten
«Asthetik des Zerfalls» das
Gewicht der Zeit und der Ver-
ganglichkeit des Momentes auf
eine ganz andere Weise: Mo-

r e

numentalen Ruinen gleich ra-
gen uns langst verlassene und
einst von Erdbeben zerstorte
Baulichkeiten aus einer Land-
schaft entgegen, die eigentlich
keine wirkliche mehr ist. Ihrer
belebten Realitat und damit
vorerst |hrer Lebenswahrheit
beraubte Orte in Sizilien und
Kreta bilden die unwirkliche
und erinnerungsschwangere
Kulisse fUr Rohners wirkungs-
maéachtige und kontrastreiche
Kompositionen.

Dialog mit Mi Fu

Mal liegt leichter Schnee auf
schon herbstlichem  Grun,
verschleiert feiner Nebel den
massigen Fels, zuweilen noch
fihrt eine Spur ins Nichts,
manchmal auch bricht nur ein
letztes Licht noch durch das
kahle Geast des einsamen
Baumes. Es sind stille, beinahe
verschwiegene Landschaften,
die Daniel Rohner uns in sei-
nem photographischen Werk-
zyklus «Dialog mit Mi Fu» pra-
sentiert. Hat Daniel Rohner im
Zyklus «vers le ciel» vor zwei
Jahren noch das malerisch im-
pressionistische Moment der
bewegten Umgebung gesucht,
ist der Duktus nun ein ruhi-
ger, zeichnerischer geworden.
Auch die intensive und trotz-
dem sanfte Farbigkeit sowie
die kompositorische Wahl folgt
der achtsam vorsichtigen Tra-

dition der chinesischen Tusch-
malerei und tritt damit in Di-
alog mit den Arbeiten eines
ihrer grossen Meister, Mi Fu
(1051 - 1107).

Das bekannte Ensemble O!
fur neue Musik und der Kom-
ponist und Musiker Lukas
Rohner fUhren in einer faszi-
nierenden Klangwanderung

durch die alte Spinnerei und
Rohners.

das Werk Daniel

V
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Vernissage und
Buchprasentation:

Freitag, 17. Marz 2017,
ab 19 Uhr

Konzert und
Klangwanderung
mit dem Ensemble O! und
Lukas Rohner

Freitag, 28. April 2017,
19.30 bis 21.30 Uhr

Hierbei entsteht ein intimer
Dialog zwischen der Motivik in
Rohners Fotografie und musi-
kalischer Intervention.

Nahere Informationen  zur
Ausstellung und zu weiteren
Kunstwerken auf dem Areal:
www.seekultour.ch B

seekultour
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lofthotel

Wellness & Tennis

1LIT

pEs= '!.,' In den geschichtstrachtigen Gebauden der alten
a Spinnerei Murg am Walensee

WELLNESS TENNIS

Wenn es draussen so richtig  Auch Bewegung ist naturlich
kalt ist und man sich trotzdem  Fitness fur Geist & Seele: Die
was Gutes tun mochte, dann  Tennishalle ist mit einem Re-
empfehlen wir ein paar Stun-  bound Ace Belag ausgestattet,
den private SPA: Es erwarten  wie ihn die Profis (genauso wie
Sie Sauna, Dampfbad und Ja- die Amateure) lieben. Reserva-
cuzzi, schéne Liegeflachen und  tionen Uber die Reception des
eine Erlebnisdusche, all das lofthotels 081 720 35 75 oder
mit herrlicher Aussicht Uber direkt Uber unsere Website
See und Berge. Ein exklusiver, www.lofthotel.ch B

hochst privater Genuss!

GUTSCHEIN
PRIVATE SPA

Mit diesem Gutschein erhalten Sie 2.5 Stunden private SPA
fUr nur CHF 100.- (bis max. 4 Personen) statt CHF 150.-

Reservation: 081 720 35 75 | info@lofthotel.ch | Gultig im 2017

\;"" ....... ___—_| |
r-— - - - - - - - - - - - - - — — — /"
|G|thein'SChOggi Rotwein mit Zimt und Vanille ; | IMPRESSUM
a la sennistube aufkochen. ' . R
azinova group AG, 8877 Murg

Schokolade im heissen Wein
schmelzen.

5 dl Rotwein www.azinova.ch

Wir empfehlen:
Cabernet Sauvignon oder
Tempranillo

Kreation und Grafik
agentour AG, 8877 Murg

Zu geniessen mit Schlagrahm www.agentour.ch

und Marshmallows getoppt
oder Uber Vanilleglacé getrauf-
felt.

Redaktion
agentour AG mit
Partner Andrin Schitz

Zimtstangen

Vanilleschoten Aktuelle Auflage

2000

Zur Zeit in der sennastube
500 g Schokolade jeweils abends als Dessert

hochwertig
mind. 50% Kakaoanteil

L - — — — —

erhéltlich: Vanilleglacé mit
Gluhweinschokolade und
Mandel-Zimt-Knusper.

Erscheint alle drei Monate
in den Betrieben der azinova
group AG und deren Partner

sagibeiz

lofth | o
FOLLOW Us n soe;nzz:ube

Réssli Zumikon

B www.altespinnerei.blogspot.ch




