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Man nehme eine alte Spinnerei und Sagerei In der sagibeiz und im sagisteg direkt am
sowie viel Herzblut und verwandle sie in einen idyllischen Schweizer Fjord wird geheiratet,
Ort, wo Kulinarik und Gastfreundschaft unter machtigen Trauerweiden gefeiert und
zelebriert werden. Unsere Vision: Erlebnis, lecker gegessen und getrunken. Im lofthotel
Genuss und Spinnereien in einem inspirie- wird nicht nur grossartig geschlafen, sondern
renden Umfeld mit Geschichte am schdnen auch getagt, gewellnesst und getennisspielt.
Walensee - alles hammermassig industriell- Und DU kannst mittendrin sein, als Teil

urban gestylt! unseres Teams!

Deine Passion ist es, Menschen gliicklich zu machen?
Dann passt du perfekt zu uns!

Zur Unterstitzung unseres bestehenden Teams unter der Leitung von Chefkoch Christian
Zitzer (der bereits an internationalen Wettbewerben brillierte) suchen wir per sofort oder
nach Vereinbarung eine*n motivierte*n, dynamische*n und leidenschaftliche*n:

SOUS CHEF*IN 100%

AUFGABEN

Als Sous Chef*in bei uns fUuhrst du samtliche Kliichenposten mit hohem Qualitdtsanspruch. Du
fungierst als Unterstitzung und Stellvertretung des Kliichenchefs. Zudem leistest du Mithilfe bei der
Vorbereitung und DurchfUhrung von Banketten und fluhrst tagliche Bestellungen durch. Auch bist du
fUr die Umsetzung des Hygienekonzepts verantwortlich. Natirlich bringst du deine Ideen bezlglich
Speisekarten und Spezialkarten mit ein.

WAS WIR BIETEN

Wir bieten dir die Moglichkeit, dich bei uns zu entfalten, viel dazu zu lernen und dich stetig
weiterzuentwickeln. Wir sind innovativ, arbeiten und denken dienstleistungs- und zukunftsorientiert,
um uns stets weiterzuentwickeln. Werde Teil unseres Teams und begleite uns auf unserem
spannenden Weg!

ANFORDERUNGEN

» emotionale Reife, Reaktionsfahigkeit, I6sungsorientiertes

Handeln/Denken INTERESSIERT?

o abgeschlossene Ausbildung als Koch/Kochin & einige
Jahre Erfahrung

Sende deine vollstandigen
Bewerbungsunterlagen per E-Mail

’ Elr‘ea}l’;i.\l/.it:éit.ung neue Idfe:nb . . an gastgeber@sagibeiz.ch.
o Flexibilitat in Bezug auf Arbeitszeiten Fur Auskinfte steht dir Therry

» Verantwortungsbewusstsein und selbstandiges Arbeiten Wiithrich unter +41 81720 35 39
» respektvoller Umgang mit Menschen und Produkten

erne zur Verflgung.
o dein Berufist deine Berufung < e




